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Obsah baleni

1 x Fritéza Dual Blaze Pro o objemu 6,4 litru

1 x Crisper talif

1 x Uzivatelska pfirucka

1 x Kniha recept (model CAF-P681S-KEUR)

K obéma modellm je
kniha v eském jazyce

Recepty CZ

ke stazeni zdarma) na
tomto odkazu:

Stahnéte si bezplatnou aplikaci VeSync a ziskejte
pFistup k chytrym funkcim, originalnim receptdm od
$éfkuchart Cosori a dal§im informacim!

Specifikace

Napajeni

Jmenovity vykon

Kapacita

Teplota
Rozsah

Casovy rozsah

Rozméry HxSxV
(bez rukojeti a
distan¢niho otvoru
pro vystup vzduchu)

Rozméry HxSxV
(v€etné rukojeti a
distan¢niho otvoru
pro vystup vzduchu)

Hmotnost

Wi-Fi®
Frekvence
Rozsah

Frekvence
Bluetooth ®
Rozsah

Pohotovostni rezim
Spotieba energie

Spotieba energie
v pohotovostnim
rezimu

AC 220-240V, 50/60Hz

1700W

6,4 | (pro 4-6 osob)

80°-205°C

1-60 min

30,0 x 30,0 x 35,0 cm

39,0 x 30,0 x 35,0cm

6,22 kg

2412-2472MHz
<20dBm (E.LR.P.)

2402-2480 MHz
<10dBm (E.LR.P.)

<2.0W

<1.0W



PRECTETE SIAULOZTE TYTO

POKYNY

DULEZITA OCHRANNA OPATRENI

P¥i pouzivani fritézy dodrzujte zakladni bezpecnostni opatfeni. Pfectéte si vSechny
pokyny.

Kli¢oveé bezpe€nostni body

Nedotykejte se horkych povrchu.
Pouzivejte rukojet.

Pfi otaceni koSe po vareni budte opatrni,
protoze horky crisper talif mize
vypadnout a ohrozit bezpec¢nost.
Nezakryvejte vétraci otvory. Otvory unika
para. Chrarite si ruce a oblicej.

Obecna bezpectnost

Z dOvodu ochrany pfed Udrazem
elektrickym proudem neponofujte kryt
fritézy, kabel ani zastréku do vody nebo
kapaliny.

Na déti v blizkosti fritézy peclivé dohlizejte.
Pokud pfistroj nepouzivate, a pred
Cisténim jej odpojte ze zasuvky. Pred
nasazenim nebo sejmutim dill nechte
vychladnout.

Nepouzivejte fritézu, pokud je poskozena,
nefunguje nebo pokud je poskozeny kabel
¢i zastréka. Obratte se na zakaznickou
podporu (strana 13).

Nepouzivejte nahradni dily nebo
pfislusenstvi jinych vyrobcl, protoze by
mohlo dojit k poranéni.

Nepouzivejte ve venkovnim prostredi.

. Neumistujte fritézu ani zadné jeji
Casti na sporak, do blizkosti plynovych
nebo elektrickych varnych desek nebo do
horké trouby.

PFi pfemistovani fritézy (nebo vyjmuti
koSe budte velmi opatrni, pokud obsahuje
horky olej nebo jiné horké tekutiny.

Vzdy pokladejte crisper talif na tepelné
odolny povrch.

Necistéte kovovymi draténkami.

Kovové ulomky se mohou odlomit z
podlozky a dotknout se elektrickych
¢asti, ¢imz hrozi nebezpeci urazu
elektrickym proudem.

Na horni plochu fritézy nic nepokladejte.
Nic neskladujte uvnitf fritézy.

Tuto fritézu mohou pouzivat déti od 8 let
a osoby se snizenou fyzickou,
smyslovou a duSevni schopnosti,

nebo dusevni schopnosti nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti,
pokud jim byl poskytnut dohled nebo
instrukce tykajici se bezpe¢ného
pouzivani fritézy a pokud rozumi
souvisejicim nebezpecim.

Nedovolte détem, aby Cdistily nebo
provadély udrzbu fritézy, pokud
nejsou starSi nez 8 let a nejsou pod
dohledem.

Déti by mély byt pod dohledem, aby si s
fritézou nehraly.

Tato fritéza neni uréena k provozu
pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného systému dalkového
ovladani.

Fritézu pouzivejte pouze podle pokynu v
tomto navodu.

Neni ur€eno pro komeréni pouziti.
Pouze pro pouziti v domacnosti.

Pokud ko$ vylozite pec€icim papirem,
ujistéte se, ze se nedotyka topnych
téles, coz mlze zpUsobit prehrati a
riziko pozaru.

. Poznamka: Viz Péce a udrzba
(strana 11), kde najdete pokyny cisténi
prislusenstvi.



Pfi horkovzdusném fritovani

» Fritéza pracuje pouze s horkym
vzduchem. Nikdy neplrite koS olejem
nebo tukem.

» Nikdy nepouzivejte fritézu bez kosSe.

+ Do fritézy nevkladejte nadmérné velké
potraviny ani kovové nadobi.

» Nepreplriujte ko$ fritézy. Potraviny se
mohou dotknout topnych spiral a
zpusobit nebezpedi pozaru.

» Béhem fritovani na vzduchu nebo
bezprostfedné po ném se nedotykejte
prisluSenstvi (véetné crisper talife).

+ Neumistujte do fritézy papir, lepenku nebo
plast.

+ Nikdy nevkladejte do fritézy papir na
peceni nebo pergamenovy papir bez
souc¢asného vlozeni potravin. Cirkulace
vzduchu muze zplsobit, Ze se papir
zvedne a dotkne se topnych spiral.

* Vzdy pouzivejte tepelné odolné nadoby.
Budte velmi opatrni, pokud pouzivate
nadoby, které nejsou kovové nebo
sklenéné.

* Fritézu uchovavejte mimo dosah
hoflavych materiali (zaclony, ubrusy
apod.). Fritézu pouzivejte rovném,
stabilnim a zaruvzdorném povrchu mimo
dosah zdrojl tepla nebo kapalin.

+ Pokud z fritézy vychazi kouf, okamzité ji
vypnéte a odpojte od sité. Bily koufr je
normalni a je zpGsoben ohfivanim tuku
nebo potravin. Tmavy kouf znamena, ze
se jidlo pfipaluje nebo je problém s
elektrickym obvodem. Pfed vytazenim
koSe pockejte, az se kouf rozptyli. Pokud
pfi¢inou nebylo spalené jidlo, obratte se
na zakaznickou podporu (strana 13).

* Nenechaveijte fritézu béhem pouzivani bez
dozoru.

» Fritézu vypnete stiskem tlacitka napajeni.
Po stisknuti ostatni tlaCitka zhasnou a
tlacitko napajeni bude svitit oranzové.

Napajeni a kabel

» Pred vytazenim zastrCky ze zasuvky
fritézu vypnéte.

+ Nenechte napéjeci kabel (ani
prodluZzovaci kabel) viset pres okraj
stolu nebo pultu, ani se nedotykejte
horkych povrchu.

* Abyste zabranili nebezpedi uduseni,
sejméte a vyhodte ochranny plastovy
sacek nasazeny na sitovou zastrcku
fritézy.

» Fritézu a jeji kabel uchovavejte mimo
dosah déti mladSich 8 let.

+ P¥i zapojovani fritézy nikdy nepouzivejte
zasuvku pod pracovni deskou.

» Fritéza by se méla pouzivat pouze s
elektrickou siti 220-240 V, 50/60 Hz a
uzemnénou zasuvkou. Nezapojujte ji do
jiného typu zasuvky.

* Pokud je spotfebi¢ uzemnény, méla by
byt sada $nlr nebo prodluZzovaci $idra
tfivodiCova s uzemnénim.

* Pokud napajeci kabel poskozen, musi byt
vyménén spolecnosti Arovast nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se
zabranilo nebezpedi Urazu elektrickym
proudem nebo pozaru. Obratte se na
zakaznickou podporu (strana 13).



Nastaveni aplikace VeSync

Poznamka: Aplikace VeSync je prubézné aktualizovana.
vylepSeny a mohou se v pribéhu ¢asu ménit. Pokud se
objevi néjaké rozdily, postupujte podle pokyn(i v
aplikaci.

1. Chcete-li si stdhnout aplikaci VeSync,
naskenujte QR koéd nebo vyhledejte
"VeSync" obchodé Apple App Store nebo
Google Play Store.

Poznamka pro uzivatele systému Android. Vyberte

moznost "Allow" (Povolit), abyste mohli pouzivat
VeSync.

2. Otevrete aplikaci VeSync. Pokud jiz mate
ucet, klepnéte na moznost Prihlasit se.
Chcete-li vytvofit novy ucet, klepnéte na
moznost Zaregistrovat se.

Poznamka: Chcete-li pouzivat sluzby a produkty tetich
stran, musite si vytvorit vlastni ucet VeSync. Ty

nebudou fungovat s Uétem hosta. S uétem VeSync
mUzete také rodiné a pratelim ovladat vasi chytrou fritézu.

3. Po zapojeni fritézy se otevfe vyhledavani
WIFI fritézy a poté se k ni Ize pfipojit pfimo
pomoci aplikace Vesync.

4.  Klepnéte na + a vyberte svou chytrou fritézu.

5.  Prinastaveni chytré fritézy postupujte podle
pokynu v aplikaci.

Poznamka:
+ Nazev a ikonu muzete zménit tak, Ze prejdete na

obrazovku chytré fritézy a klepnéte na @ .

Odpojeni od sité Wi-Fi:

+  Chcete-li odpojit Wi-Fi, stisknéte a podrzte
tlagitko "' po dobu 15 sekund, dokud indikator
Wi-Fi nezhasne. Tim obnovite vychozi
nastaveni chytré fritézy a odpojite ji od aplikace
VeSync.

+  Chcete-li se znovu pfipojit, postupujte podle
pokynu v aplikaci VeSync pro pfidani zafizeni.

Funkce aplikace VeSync

Aplikace VeSync umozriuje pfistup k dal$im
funkcim chytré fritézy, v€etné nize
uvedenych.

Dalkové ovladani

+ VSechny funkce chytré fritézy Ize ovladat na
dalku, kromé spusténi vafeni.
*  Prabéh vareni Ize sledovat na dalku.

Recepty v aplikaci

+ V aplikaci jsou k dispozici predem
naprogramované recepty od kuchart Cosori.
Tyto recepty automaticky nastavi doporuceny
Cas a teplotu.

«  Vytvéfeni a ukladani vlastnich receptd.

Poznamka: Aplikace VeSync je prubézné aktualizovana
a jeji funkce se budou rozsifovat.



SEZNAMENI S CHYTROU FRITEZOU

Poznamka:
Nepokouseijte se otevrit horni ¢ast fritézy. Nejedna se o viko.
Kos a crisper talif jsou vyrobeny z hliniku s nepfilnavou povrchovou Gpravou.

Schéma fritézy (obrazek 1 rychlé brozury)

@ Ventilace @ Kos @ Topné prvky
@ Ovladaci panel @ Crisper talif Napajeci kabel
@ Silikonové zatky @ Ko$ s rukojeti @ Vystup vzduchu

Displej (model CAF-P681S-KEUR)

A C E D

COOKING
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F

CHICKEN STEAK SEAF00D COOKING AIR FRY REHEAT ROAST
N0 2N

VEGGIES FRIES FROZEN I— l_l _I |— I_l MIN KEEP WARM BAKE BROIL

Funkce vafeni
Zvysit teplotu / Cas
Snizit teplotu / Cas

A. Zap/Vyp
B. Start/ Pauza
C. Funkce vareni

nmo

Q



AN G. Stav vareni
1 H Teplota
l. Indikator Wi-Fi
H J Cas

Poznamka: Kdyz stisknete tlacitko pro pouziti funkce, zméni se jeho barva na oranZovou, ¢imz da najevo, Ze je aktivni.

Poznamka:
+ Ulozeni nebo resetovani predvoleb viz Funkce vareni (strana 8).
« Stisknutim a podrzenim tlacitka C) po dobu 5 sekund nakonfigurujete fritézu. DalS$i informace naleznete v navodu k pouziti

aplikace VeSync.

Poznamka: Indikator Wi-Fi informuje o stavu konfigurace VeSync. Dal$i naleznete v pokynech k aplikaci VeSync.

Obrazky

COOKING

Hotovo [Obrazek 2] Vareni [Obrazek 3]

[Obrazek 5] [Obrazek 6] [Obrazek 7]



PRED PRVNIM POUZITIM

Nastaveni

1. Zfritézy odstrarte a vyhodte vSechny obaly
véetné docasnych nalepek a ochranného
krytu nasazeného na zastrcku.

2. Umistéte fritézu na stabilni, rovny a
zaruvzdorny povrch. Nepfiblizujte se k
mistum, kterd mohou byt poSkozena parou
(napf. stény nebo skiiné).

Poznamka: Za fritézou a nad ni ponechte 13 volného
prostoru. [Obrazek 5] Ponechte si dostatek mista pro vyjmuti
kosSe.

3. Dukladné umyjte ko$ i crisper talif v mycce
nadobi nebo neabrazivni houbou.

4. Vnitfek a vnéjSek fritézy otfete mirné
navihéenym hadfikem. Osuste ji utérkou.

5. Vlozte crisper talif zpét do koSe. Naklorite
crisper talif a vlozte nejprve jednu stranu, poté
pfitlacte druhou stranu.

6. Umistéte ko$ do fritézy.

Zkusebni provoz

Zku$ebni provoz vam pomuze seznamit se s vasi
fritézou, zkontrolovat, zda vase fritéza pracuje
spravné a zbavit ji pfipadnych zbytk( obalovych a
prepravnich materiala.

1. Ujistéte se, Ze je ko$ fritézy prazdny, a
zapojte fritézu do zasuvky.

2. Stisknéte AIR FRY. Na displeji se
zobrazi "180 °C" a "10 MIN".

3. Stisknutim a podrzenim tlacitka ~~ pod
¢asem zménite ¢as na 10 minut.

4. Stisknéte tlagitko Pl a zaénéte. Po
dokonceni fritéza zapipa.

5. Vyjméte koS. KoSik nechte 10—30 minut
zcela vychladnout.

Poznamka:
« Pri otaceni koSe po vareni budte opatrni,
protoze horky crisper talif mize vypadnout a
ohrozit bezpe¢nost.

+ NeodSroubovavejte rukojet koSe z koSe.

Silikonové zatky

+  Crisper talif obsahuje 4 silikonové zatky
vyrobené z materialu vhodného pro potraviny.
Tyto zarazky udrzuji talif na dné koSe.

+ Kdyz vkladate crisper talif do koSe, naklorite
crisper talif tak, abyste jej nejprve vlozili jednou
stranou a poté pritlacte na druhou.

Poznamka: Nespravné zasunuti crisper talife do koSe
muze zpUsobit jeji poskozeni. [Obrazek 6].

» Dbejte na to, aby si déti silikonovymi
zatkami nehraly a nepolykaly je.

POUZIVANI
CHYTRE FRITEZY

Aplikaci VeSync muZzete pouzivat ke sledovani
vafeni, sledovani receptu v aplikaci a pfistupu k
dal$im funkcim. Seznam chytrych funkci naleznete
v ¢asti Funkce aplikace VeSync (viz strana 4).

Poznamka:
Na horni ¢ast fritézy nepokladejte nic, co by narusilo by to
proudéni vzduchu a zpUsobilo $patné vysledky fritovani.
[Obréazek 7]
Vzduchova fritéza neni fritéza. Do ko$e nelijte tuky ani oleje.

Pfi vyjimani kose z fritézy davejte pozor na horkou paru.



POUZIVANI CHYTRE FRITEZY (POKRAGOVANI)

Funkce vareni

Nejjednodussi zpusob smazeni na vzduchu je

pouziti funkce vareni. Funkce vareni jsou

naprogramovany s idealnim ¢asem a teplotou pro

pripravu uréitych potravin.

1.

Stisknutim tlacitka funkce vyberte funkci.
Fritéza se automaticky pfepne na vychozi
nastaveni funkce.

Muzete si pfizpUsobit ¢as (1-60 minut) a
teplotu (80°-205 °C). Chcete-li se vratit k
vychozimu nastaveni funkce ihned po
zméné, stisknéte znovu ikonu funkce.

Poznamka: Vysledky se mohou liSit. Podivejte se do 2.
aplikace VeSync a knihy receptt, kde najdete navod
k pouziti funkci vareni pro dosazeni dokonalych
vysledku.
Funkce EN Symbol Vychozi teplota
nazev
Steak Steak @ 205°C
Kufe Chicken yo 200°C
Hranolky* Fries* ﬂ 195°C
Moiské plody = Seafood D¢ 190°C
Zelenina Veggies & 195°C
Mrazené* Frozen* :>I¢ 200°C
Horkovzduch Air Fry ﬁ 180°C
Grilovani* Broil* = 205°C
Restovani Roast : 205°C
Sladké peceni|  Bake = 160°C
Ohfivani Reheat 35y 175°C
Drzeni teploty Keep Warm @] 80°C

* Dal$i informace naleznete v ¢asti Tipy na vareni.

Ulozeni funkce vareni:

1.

Vyberte funkci a nastavte ¢as a
teplotu.

Poznamka: Stisknutim a podrzenim tlacitek
" nebo ~ "\ rychle zvysite nebo snizite ¢as
nebo teplotu.

Stisknéte a podrzte ikonu funkce vareni
po dobu 3 sekund.

Resetovani v§ech funkci vareni:

1.

Stisknéte a podrzte tlacitko (D po dobu 15
sekund.

Pripadné oteviete aplikaci VeSync a v
nastaveni fritézy obnovte vSechny funkce

vareni.

Vychozi ¢as ' Horni Spodni
ohfev ohfev

(minuty)
8
20

20
Horkovzduch

12

10 W
10 "' /
10 W0 00
20 0o
° W
30 W0

Vykon horni a dolIni tepelné trubice se méni v zavislosti na aktualni teploté a parametry uvedené v
diagramu pouze priblizné ukazuji maximalni vykon, kterého muze kazda tepelna trubka dosahnout.



Horkovzdus$né fritovani

Zapojte do zasuvky. Jakmile se tlacitko (')
rozsviti oranzové a kontrolka READY bile,

stisknéte tlagitko (). Tlagitko () se zbarvi bile

a vy muzete vlozit potraviny do ko$e.

+ Pripadné pfidejte do koSe crisper taliF,
aby pfebyte¢na mastnota mohla
odkapavat na dno koSe.

Zvolte funkci vafeni (strana 8).

Poznamka: Funkce vareni jsou naprogramovany s
idealnim ¢asem a teplotou pro pfipravu urcitych
potravin. Pokud neni zvolena zadna jina funkce
vareni, fritéza se ve vychozim nastaveni pfepne na
funkci Air Fry (horkovzdus$né fritovani).

Pfipadné zmeérite teplotu a ¢as. To mlzete

provést kdykoli béhem vareni.

+  Stisknutim tlacitek . nebo .\ zmérite
teplotu (80-205 °C) nebo ¢as (1-60
minut).

Stisknutim tlagitka P11 zahgjite vareni.

Po dokonceni fritéza tfikrat pipne. Na displeji
se zobrazi. [Obrazek 2].

+  Po 20 minutach necinnosti prejde fritéza

do pohotovostniho rezimu.

+ Prfipadné stisknéte tlacitko Keep Warm.
Stisknutim tlacitek .~ nebo .~\ zmérite
¢as (1-60 minut).

Obsah ko$e vyjméte pomoci klesti se
silikonovou Spi¢kou nebo jiného nacini.

Pred ¢isténim nechte vychladnout.

Tipy na vareni

Tipy na jidlo

Fritovat horkym vzduchem mizete smazit
vSechny mrazené potraviny nebo zboZzi, které
Ize péct v troubé.

Funkce Frozen je idedlni pro pfipravu

malych nebo obalovanych vyrobk, jako

jsou nugety, masové kuli¢ky a tyc€inky.

Chcete-li pfipravit kolace, dorty nebo jiné
potraviny s napini nebo téstem, viozte
potraviny pfed vlozenim do koSe do tepelné
bezpecné nadoby.

Smazeni potravin s vysokym obsahem tuku
na vzduchu zpusobi, Ze se pod crisper
talifem muze hromadit tuk. Abyste zabranili
nadmeérnému zakoufeni pfi vareni, vylijte po
vafeni odkapavajici tuk.

Potraviny marinované v tekutiné vytvareji
stfikance a nadmérny kouf. Pfed smazenim
na vzduchu tyto potraviny osuste.

Funkce Broil pouziva pouze horni topné
téleso. Pouziti této funkce pfi vareni
mastnych jidel mGze snizit mnozstvi
produkovaného koure.

Preplnéni

Pokud je koS pfeplnény, jidlo se uvafi
nerovnomeérneé.

Pouziti oleje

Pfidanim malého mnozstvi oleje do

pokrmu ziskate vétsi kfupavost.

Nepouzivejte vice nez 30 ml oleje.

Olejové spreje jsou vynikajici pro rovnomérné
nanaseni malého mnozZstvi oleje na vSechny
potraviny.

Hranolky

Pro kfupavost pfidejte 8-15 ml oleje.

Pokud pfipravujete hranolky ze syrovych
brambor, namocte je pfed smazenim na 15
minut do vody, abyste odstranili Skrob. Pfed
pridanim oleje je osuste utérkou.

Pro kfupavéjsi vysledek nakrajejte nevarené
hranolky na mensi kousky. Zkuste je nakrajet
na prouzky o rozmérech 0,6 x 7,6 cm.

Poznamka: Dalsi tipy a recepty najdete v aplikaci
VeSync a na webovych strankach Cosori.



DalsSi funkce

Pozastaveni Automaticky pohotovostni rezim

«  Stisknutim tlacitka®ll pozastavite vateni. +  Pokud fritéza nema po dobu 20 minut zadny
Fritéza piestane ohfivat aPll bude blikat, aktivni program, vymaze vSechna nastaveni a
dokud znovu nestiskneteP |l pro obnoveni prejde do pohotovostniho rezimu (') se
vafeni. zobrazi oranzové a bile se rozsviti READY.

* Po 20 minutach necinnosti prejde frittéza do
pohotovostniho rezimu. Rezim vypnuto

* Tato funkce umozriuje pozastavit program
« Stisknéte a podrzte tlagitka ¢asu .~ a "

vareni, aniz byste vyjmout ko$ z fritézy.
po dobu 3 sekund, dokud displej nezhasne,

Automatické obnoveni vafeni fritéza bude v rezimu vypnuti a WIFI se také
vypne.
+  Pokud ko$ vytahnete, fritéza automaticky +  Chcete-li fritézu znovu spustit, po odpojeni
pozastavi vafeni. Displej se doasné vypne napdjeni na 5 sekund znovu pfipojte,
jako bezpec¢nostni funkce. fritéza se znovu spusti.

«  Kdyz ko$ vratite zpét, fritéza bude
automaticky pokragovat ve vafeni podle Prepinani jednotek teploty

pfedchoziho nastaveni.
« Stisknéte a podrzte tlacitka teploty .~ a

v po dobu 3 sekund.

« Jednotka teploty se zméni ze stupné Celsia
na stupen Fahrenheita.

*  Opakovanim prepnete zpét na stuperi Celsia.



PECE A UDRZBA

Poznamka: 4. Pro odolnou mastnotu:
+ Po kazdém pouziti vzdy vycistéte ko$ fritézy a L. . . . ,
crisper tallf. a. 'V malé misce smichejte 30 ml jedlé

T L . . sody a 15 ml vody, abyste vytvorili
+  Vylozeni ko$e félii (kromé crisper talite) mize ;
oaeex s roztiratelnou pastu.
usnadnit ¢isténi.

b. Pomoci houby naneste pastu na kos a

1. Fritézu vypnéte a odpojte od sit&. Pred crisper talif vydrhnéte. Pred
&igténim ji nechte zcela vychladnout. Pro oplachnutim nechte kos$ a crisper talif
rychlejsi ochlazeni vytahnéte kos. 15 minut pasobit.

c. Pred umyjte koS vodou a mydlem.
Poznamka: Pokud potfebujete ko§ béhem vareni

5. Vnitfek fritézy mirné navihéenou
vyjmout, nedotykejte se horkého koSe na dné y

fritézy, aby s neroztavil neabrazivni houbou nebo hadfikem.
Neponofujte je do vody. Pokud na

2.V piipadé potfeby vnéjsi cast fritézy strankach

vihkym hadfikem. v pfipadé potreby vycistéte topnou spiralu,

. . . ) . ) . abyste odstranili zbytky potravin. [Obrazek 8]

3. Kos$ a crisper talif Ize myt v my¢ce nadobi. .

Kos a crisper talif mGzete myt také horkou 6. Pred pouzitim vysuste.

mydlovou vodou s neabrazivni houbou. V ) . .

o . . . . Poznamka: Pfed zapnutim fritézy se ujistéte, Ze je
pfipadé potieby je namocte.

topna spirala zcela sucha.

Poznamka: Ko$ a crisper talif maji nepfilnavy povrch.
Nepouzivejte kovové nadobi a abrazivni Cistici materialy.

PRISLUSENSTVi

K fritéze je k dispozici dal$i a nahradni pFislusenstvi. Dal$i informace ziskate od zakaznické podpory (strana
13).
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RESENI PROBLEMU

Problém

Fritéza se nezapne.

Jidlo neni zcela uvarené.

Potraviny nejsou po fritovani
kfupave.

Hranolky nejsou spravné
uvarene.

Ko$ se do fritézy bezpeéné
nezasune.

Z ventilatoru vychazi bily kouf
nebo para.

Z fritézy vychazi tmavy kour.

Fritéza je citit plastem.

Na displeji se zobrazi chybovy
kod "E1\E21".

Na displeji se zobrazi chybovy
kod "E2\E22".

Mozné feSeni
Ujistéte se, Ze je fritéza zapojena sité.
Kosik pevné zasurite do fritézy.

Do koSe mensi davky potravin. Pokud je ko$ pfeplnény, potraviny se nedovafi.

Zvyste teplotu nebo dobu vareni.

KFupavost potravin zvysite, kdyz je postfikate nebo potfete malym mnozstvim oleje
(viz Tipy na vafeni, strana 9).

Viz Hranolky, strana 9.

Ujistéte se, Ze koS neni preplnény potravinami.

Pfi prvnim pouziti nebo béhem vareni mlze fritéza vytvaret bily kouf nebo paru. To je

normalni.

Ujistéte se, Ze ko$ a vnitfek fritézy jsou fadné vycisténé a nejsou mastné.

PFi vafeni mastnych potravin se pod crisper talifem shromazduje olej. Tento olej
bude vytvaret bily kour a ko§ muze teplejsi nez obvykle. To je normalni a nemélo
by to mit vliv na vareni. S koSem zachazejte opatrné.

Fritézu ihned odpojte od sité. Tmavy kouf znamena, ze se jidlo pfipaluje nebo je
problém s obvodem. Pred vytazenim koSe pockejte, az se kouf rozptyli. Pokud
pfic¢inou nebylo spalené jidlo, obratte se na zakaznickou podporu (viz strana 13).

Kazda fritéza muze byt z vyrobniho procesu citit plastem. To je normalini.
Plastového zapachu se zbavite podle pokynu pro zku$ebni provoz (strana 7).
Pokud plastovy zapach stéle pfitomen, obratte se na zakaznickou podporu (viz
strana 13).

V monitoru teploty je otevieny obvod. Kontaktujte zakaznickou podporu (viz strana
13).

V monitoru teploty je zkrat. Kontaktujte zakaznickou podporu (viz strana 13).

Pokud vas problém neni uveden v seznamu, obrat'te se na zakaznickou podporu (viz strana 13).



ZAKAZNICKA PODPORA

Mate-li jakékoli dotazy nebo obavy ohledné nového produktu, obratte se prosim na nas tym zékaznické podpory.

info@tygotec.eu

UKAZTE NAM, CO VARITE

Doufame, Ze vdm to pomohlo. NemUzZeme se dockat, az uvidime vase krasné vysledky, a myslime si, Ze se budete
chtit podélit o glam snimky! Nase komunita ¢ekd na vase nahravky - stadi si nize vybrat platformu, kterou chcete

pouzit. Cvakejte, oznaCujte a hashtagujte, Cosori kuchafi!

cosori.cz facebook fb skupina instagram tiktok

Informace o souladu s predpisy

Prohlaseni o souladu s piedpisy EU:

Arovast Corporation timto prohlasuje, Ze toto zafizeni je v souladu se zdkladnimi pozadavky a dalSimi pFislusnymi
ustanovenimi smérnice 2014/53/EU.

Kopie EU prohldseni o shodé je k dispozici online na adrese www.cosori.com/.

Kontaktni adresa pro EU:
Tygotec s.r.o.

Studenéves 138
Studenéves 273 79
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Délezité ochranné opatrenia
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Funkcie aplikacie VeSync
Zoznamenie sa s fritézou Smart Air Fryer
Pred prvym pouzitim

Pouzivanie frit¢zy Smart Air Fryer
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PrisluSenstvo

RieSenie problémov
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Informacie o zaruke

Obsah balenia

1 x Fritéza Dual Blaze Pro 6,4 |
1 x Crisper tanier
1 x Pouzivatel'ska priruc¢ka

14
14
15
17
17
18
20
20
24
24
25
27
27

1 x Kniha receptov (model CAF-P681S-KEUR)

Na tomto odkaze je k
dispozicii kniha v
Ceskom jazyku pre
oba modely (na
stiahnutie zdarma):

Stiahnite si bezplatnu aplikaciu VeSync a ziskajte
pristup k inteligentnym funkciam, originalnym
receptom od kucharov Cosori a dal$im!

Recepty CZ

14

Specifikacie

Napajanie

Menovity vykon

Kapacita

Teplotny
rozsah

Casovy rozsah

Rozmery HxSxV (bez
rukovate a medzikusu
na vystupe vzduchu)

Rozmery HxSxV
(vratane rukovate a
medzikusu na vystup
vzduchu)

Hmotnost

® Frekvenény
rozsah Wi-Fi

®Frekvencia
Rozsah
Bluetooth

Pohotovostny rezim
Spotreba energie

Spotreba energie v
pohotovostnom
rezime

AC 220-240V, 50/60Hz

1700W

6,4 | (pre 4-6 os6b)

80°-205°C

1-60 min

30,0 x 30,0 x 35,0 cm

39,0 x 30,0 x 35,0 cm

6,22 kg

2412-2472 MHz
<20dBm (E.ILR.P.)

2402-2480 MHz
<10dBm (E.ILR.P.)

<2.0W

<1.0W



PRECITAJTE SI A ULOZTE TIETO POKYNY

DOLEZITE OCHRANNE OPATRENIA

Pri pouzivani fritézy dodrziavajte zakladné bezpecnostné opatrenia. Precitajte si vSetky pokyny.

Klucové bezpecnostné body

.

Nedotykajte sa horucich povrchov.
Pouzivajte rukovat.

Pri otacani koSa po vareni budte opatrni,
pretoze horuci crisper tanier méze
vypadnut a predstavovat bezpe€nostné
riziko.

Nezakryvajte vetracie otvory. Para unika
cez vetracie otvory. Chrante si ruky a tvar.

VSeobecna bezpecnost’

.

Na ochranu pred urazom elektrickym pradom
neponarajte kryt fritézy, kabel ani zastr¢ku
do vody alebo tekutiny.

Na deti v blizkosti fritézy starostlivo dohliadajte.

Ak spotrebi¢ nepouzivate a pred
Cistenim ho odpojte od elektrickej
zasuvky. Pred montazou alebo
demontazou dielov nechajte vychladnut.
Fritézu nepouzivajte, ak je poskodena,
nefunguje alebo ak je poSkodeny kabel
alebo zastréka. Kontaktujte zakaznicku
podporu (strana 27).

Nepouzivajte nahradné diely alebo
prislusenstvo od inych vyrobcov, pretoze
moze dojst k poraneniu.

Nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.

. Neumiestiujte fritézu ani ziadne jej
Casti na sporak, do blizkosti plynovych
alebo elektrickych varnych dosiek alebo do
hortcej rary.

Pri premiestnovani fritézy (alebo vyberani
kosa) budte velmi opatrni, ak obsahuje
hortci olej alebo iné hortce kvapaliny.
Chrumkavy tanier vzdy umiestnite na
teplovzdorny povrch.

Necistite kovovym drétom. Kovové
Ulomky sa mézu odlomit z podlozky a
dotknut sa elektrickych ¢asti, ¢o
predstavuje riziko Urazu elektrickym
prudom.

Na hornu €ast fritézy ni¢ nekladte. Do
fritézy ni¢ neukladajte.

Tuto fritézu m6zu pouzivat deti od 8 rokov
a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi a mentalnymi schopnostami,
alebo dusevnej sposobilosti alebo
nedostatku skusenosti a znalosti za
predpokladu, ze im bol poskytnuty
dohlad alebo boli pouc¢eni o

bezpecnom pouzivani fritézy a

rozumeju prislusnym

nebezpefenstvam.

Nedovolte detom Cistit alebo udrziavat
fritézu, pokial nie su starSie ako 8 rokov
a nie su pod dozorom.

Deti by mali byt pod dohladom, aby sa s
fritézou nehrali.

Tato fritéza nie je ur€ena na

prevadzku s externym ¢asovacom

alebo samostatnym systémom
dialkového ovladania.

Fritézu pouzivajte len podla pokynov
uvedenych v tomto navode.

Nie na komeréné pouzitie. Len na
pouzitie v domacnosti.

Ak koS vylozite papierom na pecenie,
dbajte na to, aby sa nedotykal
ohrevnych telies, €o méze spdsobit
prehriatie a riziko poziaru.

. Poznamka: Pokyny na Cistenie
prisluSenstva najdete v Casti Starostlivost
a udrzba (strana 24).
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Na fritovanie horicim vzduchom

Fritéza pracuje len s horucim
vzduchom. Nikdy nenaplifiajte k6§
olejom alebo tukom.

Nikdy nepouzivajte fritézu bez koSa.
Do fritézy nevkladajte prili§ velké
potraviny ani kovové nacinie.

K6$ fritézy neprepliujte. Potraviny sa
moézu dotknut ohrievacich Spiral a
sposobit nebezpecenstvo poziaru.
Pocas fritovania na vzduchu alebo

bezprostredne po nom sa nedotykajte
prislusenstva (vratane Crisper taniera).

Do fritézy nevkladajte papier, kartén ani
plast.

Nikdy nevkladajte do fritézy papier na
pecenie alebo pergamenovy papier bez
toho, aby ste do nej zaroven vlozili
potraviny. Cirkulacia vzduchu méze
sposobit, ze sa papier zdvihne a dotkne
sa ohrievacich $Spiral.

Vzdy pouzivajte tepelne odolné nadoby.
Ak pouzivate nadoby, ktoré nie su kovové
alebo sklenené, budte velmi opatrni.

Fritézu udrziavajte mimo horlavych
materidlov (zaclony, obrusy atd.). Fritézu
pouzivajte na rovnom, stabilnom a
ohnovzdornom povrchu mimo zdrojov tepla
alebo kvapalin.

Ak z fritézy vychadza dym, okamzite ju
vypnite a odpojte od elektrickej siete. Biely
dym je normalny a je spbsobeny
zahrievanim tuku alebo potravin. Tmavy
dym znamena, Ze sa potraviny spaluju
alebo je problém s elektrickym obvodom.
Pred vybratim ko$a poc¢kajte, kym sa dym
rozptyli. Ak pri¢inou nebolo spalené jedlo,

kontaktujte zakaznicku podporu (strana 27).

Pocas pouzivania nenechavajte fritézu bez
dozoru.

Ak chcete vypnut fritézu, stlacte tlacidlo
napajania. Po stlaeni sa ostatné tlacidla
vypnu a tlacidlo napajania bude svietit na
oranzovo.

Napéjaci zdroj a kabel

*  Pred vytiahnutim zastréky zo zasuvky
vypnite fritézu.

* Nenechavajte napajaci kabel (alebo
predlzovaci kabel) visiet cez okraj
stola alebo pultu, ani sa nedotykajte
hortcich povrchov.

* Aby ste zabranili nebezpeenstvu
udusenia, odstrante a zlikvidujte
ochranné plastové vrecko nasadené na
zastreke fritézy.

+ Fritézu a jej kabel uchovavajte mimo
dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

»  Pri zapdjani fritézy nikdy nepouzivajte
zasuvku pod pracovnou doskou.

+ Fritéza by sa mala pouzivat len so
sietovym napajanim 220-240 V, 50/60 Hz
a uzemnenou zasuvkou. Nezapajajte ju do
ziadneho iného typu zasuvky.

* Ak je spotrebi¢ uzemneny, suUprava
kablov alebo predizovaci kabel by mali
byt trojvodiové uzemnené.

* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit spolo¢nost Arovast alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo riziku
Urazu elektrickym pradom alebo poziaru.
Kontaktujte zakaznicku podporu (strana 27).



Nastavenia sluzby VeSync

Poznamka: Aplikacia VeSync sa priebezne aktualizuje.
a mbze sa ¢asom zmenit. Ak sa vyskytnu nejaké rozdiely,
postupuijte podla pokynov v aplikacii.

1. Ak si chcete stiahnut aplikaciu VeSync,
naskenujte kod QR alebo vyhladajte
"VeSync" v obchode Apple App Store alebo
Google Play Store.

Poznamka pre pouzivatelov systému Android. Ak chcete
pouzivat sluzbu VeSync, vyberte moznost "Povolit".

2. Otvorte aplikaciu VeSync. Ak uz mate
konto, kliknite na polozku Prihlasit’ sa. Ak
chcete vytvorit nové konto, klepnite na
polozku Zaregistrovat sa.

Poznamka: Ak chcete pouzivat sluzby a produkty tretich
strén, musite si vytvorit vlastné konto VeSync. Tieto sluzby
nebudu fungovat s uctom hosta. S uétom VeSync

mozZete tiez umoznit rodine a priatelom ovladat vasu
inteligentnu fritézu.

3. Po pripojeni fritézy sa otvori vyhladavanie
frittzy pomocou WIFI a potom sa k nej
mdzete pripojit priamo pomocou aplikacie
Vesync.

4. Tuknite na polozku + a vyberte svoju inteligentn(

fritézu.

5. Pri nastavovani inteligentnej fritézy postupujte

podla pokynov v aplikacii.

Poznamka:
* Nazov a ikonu mozZete zmenit tak, Ze prejdete na

obrazovku inteligentnej fritézy a tuknete na @

Odpojenie od siete Wi-Fi:

Ak chcete odpojit’ Wi-Fi, stlaéte a podrzte tlacidlo
15 sekund, k)’lm indikator Wi-Fi nezhasne. Tym

sa obnovia predvolené nastavenia inteligentnej

fritézy a odpoji sa od aplikacie VeSync.

Ak sa chcete znovu pripojit, postupujte podla

pokynov v aplikacii VeSync a pridajte zariadenie.

Funkcie VeSync

Aplikacia VeSync vam umoziiuje pristup k
dal$im funkciam inteligentnej fritézy
vratane tych, ktoré su uvedené nizSie.

Dialkové ovladanie

+  VSetky funkcie inteligentnej fritézy mozno
ovladat na dialku, okrem spustenia procesu
varenia.

*  Proces varenia mozno monitorovat na dialku.

Recepty v aplikacii

+  Aplikacia obsahuje predprogramované recepty
od $éfkucharov Cosori. Tieto recepty
automaticky nastavuju odporucany ¢as a
teplotu.

+  Vytvarajte a ukladajte vlastné recepty.

Poznamka: Aplikacia VeSync sa priebezne aktualizuje a jej
funkcie sa budu rozsirovat.
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UVOD DO INTELIGENTNEJ FRITEZY

Poznamka:
Nepokusajte sa otvorit hornu ¢ast fritézy. Nie je to veko.
Ké$ a crisper tanier su vyrobené z hlinika s neprilnavou povrchovou tpravou.

Schéma fritézy (obrazok 1 stru¢nej brozury)

(@ Ventilacia @ Kos ©) Vykurovacie prvky
@ Ovladaci panel @ Crisper tanier Napajaci kabel
® Silikénové zatky ® Kos s rukovatou @ Vystup vzduchu

Displej (model CAF-P681S-KEUR)
A C E

S

COOKING

cb5 .

Displej (model CAF-P583S-AEUR)
C

A E D B

CHICKEN STEAK SEAF00D COOKING AIR FRY REHEAT ROAST

@ “ (vl

VEGGIES FRIES FROZEN MIN KEEP WARM BAKE BROIL

F
A. Zapnutie / Vypnutie D. Funkcia varenia
B. Spustenie / pozastavenie E. ZvySenie teploty/Casu
C. Funkcia varenia F. Znizenie teploty/Casu
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COOKING PAUSED

¢+ pieisl

N

U MIN

cmIo

Stav varenia
Teplota
Indikator Wi-Fi
Cas

Poznamka: Ked' stlacite tlacidlo, aby ste pouzili funkciu, zmeni sa na oranZovu farbu, €o znamena, Ze je aktivna.

Poznamka:

+ Ak chcete uloZit alebo obnovit nastavenia, pozrite si ¢ast Funkcie varenia (strana 22).

| “
+ Stlatenim a podrzanim tlacidla O na 5 sekund nakonfigurujete fritézu. DalSie informacie najdete v navode na pouzitie aplikacie

VeSync.

Poznamka: Indikator Wi-Fi poskytuje informacie o stave konfiguracie VeSync. DalSie informacie najdete v navode na pouZitie aplikacie

VeSync.

Obrazky

Hotovo [Obrazok 2]

13cm/
5in

13cm/
5in

[Obrazok 5]

Varenie [Obrazok 3]

Pozastavené [Obrazok 4]

[Obrazok 7]
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PRED PRVYM POUZITIM

Nastavenia

1. Zfritézy odstrante a zlikvidujte vSetky obaly
vratane docasnych nalepiek a ochranného
krytu nasadeného na zastrcke.

2. Fritézu umiestnite na stabilny, rovny a
Ziaruvzdorny povrch. Nepriblizujte sa k
miestam, ktoré mézu byt poskodené parou
(napr. steny alebo skrinky).

Poznamka: Za fritézou a nad riou nechajte 13 volnych miest.
[Obrazok 5] Nechajte dostatok priestoru na vybratie kosa.

3. Kos$ a Crisper tanier dokladne umyte v
umyvacke riadu alebo neabrazivnou
Spongiou.

4. Vnutro a vonkajSok fritézy utrite mierne
vlhkou handri¢kou. Osuste ju uterakom.

5. Vlozte Crisper tanier spat do kosa. Naklorte

Crisper tanier a vlozte najprv jednu stranu, potom
stlaéte druhu stranu.

6. Vlozte koS do fritézy.

Testovacia prevadzka

Skusobna prevadzka vam pomoéze zoznamit sa s
fritézou, skontrolovat, ¢i fritéza funguje spravne, a zbavit
sa zvyskov obalov a prepravnych materialov.

1. Uistite sa, Ze je koS fritézy prazdny a
zapojte fritézu do zasuvky.

2. Stlacte tlacidlo AIR FRY. Na displeji
sa zobrazi "180 °C" a "10 MIN".

3. Stlacenim a podrzanim tla¢idla " pod
¢asom zmenite ¢as na 10 minut.

4. Stlagte tlagidlo Pl a zagnite. Po
dokonéeni fritéza vyda zvukovy
signal.

5. Vyberte koS. KoSik nechajte 10-30 minut
uplne vychladnut.

Poznamka:
« Pri ota¢ani koSa po vareni budte opatrni, pretoze
horuci crisper tanier moze vypadnut a predstavovat’
bezpecnostné riziko.

* Neodskrutkujte rukovat kosa od kosa.
Silikonoveé zatky

+  Crisper tanier obsahuje 4 silikénové zatky z
materialu vhodného na pouzitie v potravinach.
Tieto zatky udrzuju tanier na dne kosa.

*  Privkladani Crisper taniera do ko$a ho naklorite
tak, aby ste ho najprv vlozili jednou stranou a
potom ho pritladili k druhej strane.

Poznamka: Nespravne vloZenie Crisper taniera do

ko$a moéze spdsobit jeho poskodenie. [Obrazok
6].

+ Dbaijte na to, aby sa deti so
silikbnovymi zatkami nehrali a
neprehitali ich.

POUZIVANIE
INTELIGENTNEJ
FRITEZY

Pomocou aplikacie VeSync mézete sledovat
svoje varenie, sledovat recepty v aplikacii a
pristupovat k dal$im funkciam. Zoznam
inteligentnych funkcii najdete v ¢asti Funkcie
aplikacie VeSync (pozri stranu 17).

Poznamka:
Na hornu ¢ast fritézy neumiestriujte Ziadne predmety, ktoré by
branili prudeniu vzduchu a spdsobovali zlé vysledky fritovania.
[Obrazok 7]
Vzduchova fritéza nie je fritéza. Do ko$a nelejte tuky ani oleje.

Pri vyberani ko$a z fritézy davajte pozor na hortcu paru.



POUZiVANIE INTELIGENTNEJ
FRITEZY (POKRACOVANIE)

Funkcia varenia

Najjednoduchsi spdsob fritovania na vzduchu

je pouzit funkciu varenia. Funkcie varenia su

naprogramované s idealnym ¢asom a teplotou

na pripravu ur¢itych potravin.

1.

Stlacenim tlacidla funkcie vyberte funkciu.
Fritéza sa automaticky prepne na
predvolené nastavenie funkcie.

Mozete nastavit ¢as (1-60 minut) a teplotu
(80°-205 °C). Ak sa chcete ihned po
zmene vratit' k predvolenym nastaveniam
funkcii, stlacte opat ikonu funkcie.

Poznamka: Vysledky sa mozu lisit. Pokyny na pouzivanie
funkcii varenia na dosiahnutie dokonalého vysledku
najdete v aplikacii VeSync a v knihe receptov.

vysledky.

Funkcie NéEzr\:)v Symbol
Steak Steak @
Kuracie méso Chicken p
Hranolky* Fries* ﬂ
Morské plody Seafood O«
Zelenina Veggies &
Zmrazené* Frozen* *
Horuci vzduch Air Fry =
Grilovanie* Broil* S
Restovanie Roast -
Sladkéedenie Bake é
Ohrievanie Reheat @
Udtréi)a;;/te;nie Keep Warm @]

* Dal$ie informéacie najdete v &asti Tipy na varenie.

Predvolena teplota

205°C

200°C

195°C

190°C

195°C

200°C

180°C

205°C

205°C

160°C

175°C

80°C

UlozZenie funkcie varenia:
1. Vyberte funkciu a nastavte ¢as a
teplotu.

Poznamka: Ak chcete rychlo zvysit alebo znizit'
&as alebo teplotu, stladte a podrzte tlagidlo "
alebo "\

2. Stlacte a podrzte ikonu funkcie varenia na
3 sekundy.

Resetovanie vSetkych funkcii varenia:

1. Stlacte a podrzte tlacidlo (') 15 sekund.

2. Pripadne otvorte aplikaciu VeSync a v
nastaveniach fritézy resetujte vSetky funkcie
varenia.

Predvoleny ¢as Horny

ohrev

Spodny
h
(mindty) ohrev
8
20

20

Hortci vzduch

12

10 W 2
10 "' /

10 W0
2 00 e
° (KX AN XY
3 VAN X LY

Vykon hornych a dolnych tepelnych trubic sa meni v zavislosti od aktudlnej teploty a parametre uvedené na

obrazku poskytuju len priblizny idaj o maximalnom vykone, ktory méze kazda tepelna trubica dosiahnut.
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Smazenie horucim vzduchom

I
Zapojte ho do zasuvky. Ked sa tlacidlo O
rozsvieti na oranzovo a kontrolka READY sa
| I

rozsvieti na bielo, stiacte tlagidio O. Tiagidlo O
sa rozsvieti na bielo a mézete vkladat potraviny
do koSa.
+  Pripadne ku koSu pridajte Crisper tanier,

ktory umozni odkvapkavanie

prebyto¢ného tuku na dno ko$a.

Vyberte funkciu varenia (strana 21).

Poznamka: Funkcie varenia st naprogramované s
idedlnym ¢asom a teplotou pre varenie urcitych potravin.
Ak nie je zvolena Ziadna ina funkcia

fritéza sa predvolene prepne na funkciu Air Fry.

V pripade potreby zmerite teplotu a ¢as.

Mozete to urobit kedykolvek po¢as varenia.

+  Stlacenim tla¢idla .\ alebo . zmenite
teplotu (80-205 °C) alebo ¢as (1-60
minut).

Stlagenim tlagidia P spustite varenie.
Ked je fritéza hotova, trikrat pipne. Na displeji
sa zobrazi. [Obrazok 2].

*  Po 20 minutach necinnosti prejde fritéza

do pohotovostného rezimu.

*  Pripadne stlacte tlacidlo Keep Warm.
Stlaganim tlacidiel " alebo "\ mdzete
zmenit ¢as (1-60 minut).

Obsah koSa odstrarite pomocou kliesti so
silikonovymi hrotmi alebo inych nastrojov.

Pred ¢istenim nechajte vychladnut'.

Tipy na varenie

Tipy na potraviny

Pri teplovzdusnom fritovani mozete vyprazat
akékolvek mrazené potraviny alebo tovar, ktory
sa da piect v rure.

Funkcia Frozen je idedlna na pripravu

malych alebo zapekanych vyrobkov, ako

st nugetky, masové gulky a tyginky.

* Ak chcete pripravit kolace, torty alebo iné
potraviny s naplfiou alebo cestom, viozZte
potraviny pred vlozenim do ko$a v nadobe,
ktora je tepelne bezpecna.

*  Smazenie potravin s vysokym obsahom tuku na
vzduchu spdsobi hromadenie tuku pod Crisper
tanierom. Aby ste zabranili nadmernému
zadymeniu pocas varenia, po vareni vylejte
odkvapkavajuci tuk.

*  Potraviny marinované v tekutine vytvaraju
Skvrny a nadmerné mnozstvo dymu. Pred
vyprazanim na vzduchu tieto potraviny osuste.

*  Funkcia Broil pouziva iba horné vyhrevné
teleso. Pouzivanie tejto funkcie pri vareni
mastnych jedal méze znizit mnozstvo
produkovaného dymu.

Preplnenost

* Ak je kos preplneny, jedlo sa bude varit
nerovnomerne.

Pouzivanie oleja

* Ak dopokrmu pridate malé mnozstvo
oleja, pokrm bude chrumkavejsi.
Nepouzivajte viac ako 30 ml oleja.

+  Olejové spreje su vynikajuce na rovhomerné
nanasanie malych mnoZstiev oleja na vSetky
potraviny.

Hranolky

*  Pre chrumkavost pridajte 8-15 ml oleja.

* Ak pripravujete hranolky zo surovych
zemiakov, pred vyprazanim ich na 15 minat
namocte do vody, aby ste odstranili $krob.

Pred pridanim oleja ich osuste utierkou.

* Ak chcete dosiahnut chrumkavejsi vysledok,
nakrajajte neuvarené hranolky na mensie kusky.
Skuste ich nakrajat na pasiky s rozmermi 0,6 x
7,6 cm.

Poznamka: Dalsie tipy a recepty najdete v aplikacii VeSync
a na webovej stranke Cosori.



Dalsie funkcie

Pozastavenie

. Stlatenim tlacidla Pl varenie pozastavite.
Fritéza sa prestane ohrievat a Pl bude blikat,
kym opéatovnym stla¢enim tlacidla Pl neobnovite
varenie.

+ Po 20 mindtach necinnosti prejde frittza do
pohotovostného rezimu.

+ Tato funkcia umozhiuje pozastavit program
varenia bez toho, aby ste museli vybrat kés z
fritézy.

Automatické obnovenie varenia

+ Ak vytiahnete ko8, fritéza automaticky
prestane varit. Displej sa do¢asne vypne ako
bezpecénostna funkcia.

*  Ked vlozite ko$ spat, fritéza
automaticky pokracovat vo vareni podla
predchadzajucich nastaveni.

Automaticky pohotovostny rezim

. OAk frittza nema aktivny program pocas 20
minut, vymaze vSetky nastavenia a prejde do
pohotovostného rezimu, zobrazi sa oranzovo a
READY sa rozsvieti bielo.

Rezim vypnutia

+  Stlacte a podrzte tladidlo ¢asu ~~\a~~na 3
sekundy, kym nezhasne displej, fritéza bude v
rezime vypnutia a vypne sa aj WIFI.

* Ak chcete fritézu restartovat, po odpojeni
napajania na 5 sekund znovu pripojte
napajanie, fritéza sa restartuje.

Prepinanie jednotiek teploty

+  Stlacte a podrzte tlacidla teploty ~~\ a "
na 3 sekundy.

+ Jednotka teploty sa zmeni zo stupria Celzia na
stupen Fahrenheita.

+  Opakovanim prepnete spat na stupne Celzia.
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STAROSTLIVOST A UDRZBA

Poznamka: 4. Pre odolné mazivo:
+ Po kazdom pouziti vzdy vygistite ko$ fritézy a
Crisper tanier. a. V malej miske zmieSajte 30 ml jedlej

sody a 15 ml vody, aby ste vytvorili
* VyloZenie kosa féliou (okrem Crisper taniera) y . Y. aby Y
A b roztieratelnu pastu.
moéze ulahéit Cistenie.

b. Pomocou $pongie naneste pastu na kos

1. Vypnite fritézu a odpojte ju od elektrickej a vydrhnite crisper tanier. Pred
siete. Pred Gistenim ju nechajte Uplne oplachnutim nechajte kos a Crisper
vychladnat. Na rychlejsie ochladenie tanier 15 minat pdsobit..

vytiahnite kos. c. Pred umyvanim ko$a vodou a mydlom.
5. Vndtro fritézy mierne navlhgite

Poznamka: Ak potrebujete pocas varenia vybrat k6§, . « .
neabrazivnou $pongiou alebo

nedotykajte sa horticeho ko$a na dne fritézy, aby sa

neroztopil. handri¢kou. Neponarajte ich do vody.
Ak na webovej stranke

2.V pripade potreby utrite vonkajsiu v pripade potreby vycistite ohrievaciu

¢ast fritézy vihkou handrickou. $piralu, aby ste odstranili zvySky potravin.
3. K3 a crisper tanier st vhodné do umyvadky [Obrazok 8]

riadu. K6$ a crisper tanier sa mézu umyvat aj 6.  Pred pouzitim vysuste.

v horticej mydlovej vode s neabrazivnou

hubkou. V pripade potreby ich namogéte. Poznamka: Pred zapnutim fritézy sa uistite, Ze je

vykurovacia $pirala Uplne sucha.
Poznamka: Koé$ a Crisper tanier maju neprilnavy povrch.
Nepouzivajte kovové naradie a abrazivne Cistiace materialy.

PRISLUSENSTVO

Pre fritézu je k dispozicii dalSie a nahradné prisluSenstvo. Viac informacii ziskate od zakaznickej
podpory (strana 26).



RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Fritéza sa nezapne.

Jedlo nie je Uplne uvarené.

Jedlo nie je po vyprazani chrumkavé.

Hranolky nie su spravne uvarené.

Kés sa neda bezpecne zasunut do
fritézy.

Z ventilatora vychadza biely dym
alebo para.

Z fritézy vychadza tmavy dym.

Fritéza smrdi plastom.

Na displeji sa zobrazi kéd chyby
"EN\E21".

Na displeji sa zobrazi kéd chyby
"E2\E22".

Mozné rieSenia
Uistite sa, Ze je fritéza zapojena do elektrickej siete.
Pevne vlozZte ké$ do fritézy.

Mensie davky potravin v ko$i. Ak je kd$ preplneny, jedlo nie je uvarené.

Zvyste teplotu alebo ¢as varenia.

Ak chcete zvysit chrumkavost potravin, postriekajte ich alebo potrite trochou oleja (pozri
Cast Tipy na varenie, strana 22).

Pozri Hranolky, strana 22.

Uistite sa, Ze ko$ nie je preplneny potravinami.

Fritéza moZze pri prvom pouZziti alebo pocas varenia produkovat biely dym alebo paru. Je to

normalne.

Uistite sa, Ze k6§ a vnutro fritézy su riadne vycistené a nie si mastné.

Pri vareni mastnych jedal sa pod crisper tanierom zhromazduje olej. Tento olej bude
produkovat biely dym a k6s mozZe byt hortcejsi ako zvycajne. Je to normalne a nemalo by to
mat vplyv na varenie. S koSom zaobchadzajte opatrne.

Fritézu okamzite odpojte od elektrickej siete. Tmavy dym znamena, Ze sa jedlo spaluje
alebo je problém s obvodom. Pred vybratim koSa pockajte, kym sa dym rozptyli. Ak
pric¢inou nie je spalené jedlo, kontaktujte zakaznicku podporu (pozri stranu 26).

Kazda fritéza moze byt citit’ plastom z vyrobného procesu. Je to normalne. Ak sa chcete
zbavit zapachu plastu, postupujte podla pokynov pre sku$obnu prevadzku (strana 20). Ak
je plastovy zapach stale pritomny, obratte sa na zakaznicku podporu (pozrite si

strana 26).

V monitore teploty je otvoreny obvod. Kontaktujte zakaznicku podporu (pozri stranu 26).

Na monitore teploty je skrat. Kontaktujte zakaznicku podporu (pozri stranu 26).

Ak vas$ problém nie je uvedeny v zozname, obratte sa na zakaznicku podporu (pozri stranu 26).
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ZAKAZNICKA PODPORA

Ak mate akékolvek otazky alebo obavy tykajuce sa nového produktu, kontaktujte nas tim zakaznickej podpory.

info@tygotec.eu

UKAZTE NAM, CO VARITE

Dufame, Ze vdm to pomohlo. NemdéZeme sa dockat, az uvidime vase krasne vysledky, a myslime si, Ze sa budete chciet
podelit o nadherné zabery! Nasa komunita ¢aka na vase nahravky - staéi si nizsie vybrat platformu, ktord chcete pouzit.

Kliknite, oznacte a oznacte hashtagom, $éfkuchéri Cosori!

cosori.cz facebook fb skupina instagram tiktok

Informacie o dodrziavani predpisov

Vyhlasenie o stlade s predpismi EU:

Spolognost Arovast Corporation tymto vyhlasuje, Ze toto zariadenie spifia zakladné poziadavky a dal3ie prisluiné
ustanovenia smernice 2014/53/EU.

Képia vyhlasenia o zhode EU je k dispozicii na webovej stranke www.cosori.com/.

Kontaktna adresa pre EU:
Tygotec s.r.o.
Studenéves 138, 273 79


mailto:info@tygotec.eu
http://www.cosori.com/

